PANACOTA :

· sortir un panacota du congélateur à glaces

· verser du Grand-Marnier dans un petit pot métallique

· ajouter de la vapeur (2 secondes) du percolateur

· allumer avec l’allume-feu (au niveau de la cuisine)

· verser sur le panacota

· attention de ne pas enflammer les stores de séparation salle/cuisine

· mettre deux moitiés de fraise pour décoration

NOUGAT GLACE (pyramide) :

· sortir un nougat glacé du congélateur à glaces

· retirer la base papier de l’emballage

· retirer les côtés

· verser le coulis au pied de la pyramide

· en décoration :

· 1 feuille de menthe

· ½ fraise coupée

· sucre glace

· éventuellement remplir de chantilly 1 petit pot à confiture

PROFITEROLLES :

· sortir 3 profiteroles du congélateur à glaces

· verser le chocolat chaud sur les profiterolles

· en décoration :

· 1 feuille de menthe

· ½ fraise coupée

· 2 pointes de chantilly

